o

DE LA BOQUERIA

‘BARCELONA.

TAPAS E ANTIPASTI

QO Patate piccanti “bravas” della Boqueria - 5,00 €
QO Alici sott’aceto - 8,25 €

QO Peperoncini verdi di Padron - 6,75 €

O Le nostre crocchette (4 unita) - 6,00 €

O Salsiccia Sanguinaccio alla cipolla - 3,75 €

QO Acciughe del mare di Cantabria - 15,00 € O Bao costoletta Pekin (2 unita) - 15,00 €
QO Assaggio di frittata (variata) - 4,75 € O Risotto con coda alla vaccinara - 18,00 €
QO Prosciutto di bellota (sapore indimenticabile) - 22,00 € (O Pagine Biscotti di pollo Pane - 17,00 €

QO Chips di carciofi (in stagione) - 8,00 € O Ostriche N 2 Guillardeu - 3,75 €/unita

QO Olive macerate con aceto di cava - 3,75 € QO Bruschetta alla Catalana - 4,50 €

QO Gazpacho - 4,75 €

QO Ceviche - 20,00 €

O Insalata Quim - 10,50 €

O Melanzane arrosto - 9,75 €

O Escalivada (grigliata di verdure) - 10,00 €
(O Pasta mediterranea - 19,00 €

LE NOSTRE SPECIALITA
INIZIA LA TUA GIORNATA CON L'ENERGIA DELLE UOVA.

LE SPECIALITA DI “EL QUIM DE LA BOQUERIA™:

(O Gamberi all'aglio con condimento di cava - 25,00 €
QO Varieta di finghi saltati
con foie caramellato - 26,00 €
(O Coda di toro allo stile Quim - 24,00 €
QO Le tripe di Quim - 12,00 €
QO Polpettine in umido - 14,00 €
QO Salsiccia con fagiolini e allioli - 12,00 €
QO Incredibile baccala del giorno - 21,00 €
QO Varieta di funghi saltati al Porto - 17,00 €
QO Costola di maiale iberico bassa
temperatura stile chef Yuri - 21,00 €
QO Porzione di carne di bue stagionato,
nel suo salsa al foie gras - 29,00 €
QO Calamari fritti con allioli de piquillo - 22,00 €

2 UOVA FRITTE CON LA TUA COMBINAZIONE PREFERITA:

O Piatto principe: con calamaretti - 20,75 €
QO Con misto di funghi- 19,25 €

O Con gamberetti al cava - 22,00 €

O Con foie grass caramellizato - 25,00 €
O Con prosciutto (un classico) - 14,50 €

| CALAMARETTI PID FRESCHI DEL MEDITERRANEO:

QO Alle verdure croccanti - 24,00 €
QO Alla piastra con porro - 23,00 €

IL NOSTRO PRODOTTO PANINI tsoLo rino ALLE oRE 1112
ALLA GRIGLIA JOSPER CALDI

(O Hamburguer Wagyu - 15,00 €
QO Preda di maiale iberico - 20,00 €
QO Piatto misto di pesce - 38,00 €
O Gamberi - 24,00 €

O Cozze - 14,00 €

QO Calamari-22,00 €

(O Zampa di polpo - 22,00 €

QO Sardine - 14,00 €

O Salmone - 19,00 €

QO Cannolicchi - 21,00 €

QO Tonno - 21,00 €

(O Vongole - 20,00 €

O Filetto di cernia- 19,00 €

O Orata-21,00 €

(O Seppia-19,00 €

(O Sogliola - 20,00 €

(O Tonno con foie e fragole - 29,00 €

QO El BocaQuim - 6,50 €
(controfiletto, asparagi, cipolla confit,
aceto balsamico di Modena e uova fritte)

QO Salsiccia sanquinaccio alla cipolla - 5,00 €
QO Tortilla di prosciutto iberico - 8,50 €

QO Controfiletto - 4,50 €

O Varieta di frittata - 4,25 €

(OBacon-3,50 €

QO Chistorra (salsiccia basca) - 4,00 €

QO Butifarra con allioli - 5,00 €

QO Supplemento di formaggio - 0,75 €

FREDDI

O Prosciutto di bellota - 8,00 €
O Prosciutto nazionale - 6,00 €
O Salame fuet - 4,75 €

QO Formaggio - 4,75 €

QO Alici sott’acetoe - 5,90 €

O Tonno-4,75 €

NOSTRI DESSERT

FATTI IN CASA E NATURALI

QO Crema catalana - 6,00 €

O Mousse al latte - 6,25 €

QO Caffetiera Baileys - 6,00 €

QO Fruta fresca di stagione - 5,00 €

O From Peru-6,00 €

QO Torta della nonna - 6,25 €
QO Tiramisti - 6,25 €

QO Torta di formaggio - 6,25 €

DISPONIAMO DELLE INFORMAZIONI SUGLI ALIMENTI CON PRODOTTI ALLERGENICI




DE LA BOQUERIA

‘BARCELONA.-
VINI ROSSI
porrieLiA ~ veto - BIRRE
Sangria — Osb,00€ -
cangria. O32s¢ ESTRELLA DAMM
Vino della casa Terra Alta - 0O3.25€ )
Ribera del Duero — 03.25€ . Media - 2,50 €
Rioja O1o0€E (O350€ - Grande-300€
Montsant O2000€ (O375€ ° Vetro500ml-475¢€
Mencia 0O 24,00€ QO450€ Clara (con gazzosa) media - 2,75 €
Priorat (O 24,00€ Q450€ . Clara (con gazzosa) grande - 3,75 €
« AK. -375€
*  \Voll-Damm-3,50 €
VINI BIANCHI E ROSATI . Birraanalcolica-3,25 €
. Birrasenza glutine-3,50 €
BOTTIGLIA VETRO -
Penedés O1800€ (350€ °
Verdejo -—- Q40b0€ .
Boira Costers del Segre 0O?21,00€ Q400€ -
Gregal d'Espiells (moscato) O2100¢€ Q400€ ° AC(]UA
Rosado Aurora Pinot Noir 0O2100€ Ou4,00€ E BlBlTE
Albarifio O24,00€ QOu450€ .
. Acqua500ml-175€
* Acqua gassata (Vichy) - 2,50 €
CAVA E CHAMPAGNE . Succo d'arancia naturale - 3,50 €
« Nestea-2,50¢€
BOTTIGLIA VETRO . Fantalimon-250€
Cinta Purpura, Juvé y Camps (0O 22,00€ (O375€ ° Acquatonica-2,25€
At Roca (Bianco o Rosato) (02200€ (O375€ | Coca-Colain bottiglia
Milesimé, Juvé y Camps O28.00€ - . 350ml-250€
Drappier (Champagne) O-50,00€ -—- * Lattina-2,50 €
. Caceolat-2,50 €
CARAJILLO E CAFFE “TRIFASE”  INFUSI CAFFE

Al cognac Soberano, Veterano - 2,50 €
Al cognac Magno, Torres 5 anni - 2,75 €

AlRum-2,75 €

J&B, Ballantines, Cutty Sark - 3,25 €

Descaffeinato - 0,25 € Extra

GIN TONIC'S QUIM

Camonilla-1,75 €

Tiglio-1,75 €

Te (nero, verde, rosso) - 2,25 €
Rooibos fresh fruits - 2,25 €

LIQUORI

Menta selvatica-1,75 €

Espresso-1,70 €
Macchiato - 1,75 €
Latte-1,90 €

Capuccino - 2,10 €

Caffe

con ghiaccio-1,75 €
Descaffeinato - 0,25 Extra

Di Beefeater - 9,25 €

Di Bombay Sapphire - 9,75 €

Di Hendrick’s con cetriolo - 11,25 €
Di Bulldog - 11,25 €

Di Gin Mare - 12,00 €

Con Fever-Tree tonic - 2,25 € Extra

Anice del Mono - 2,50 €
Soberano & Veterano - 2,60 €
Magno, Torres 5-2,75 €
-275€

Ron

J&B, Ballantines,

Cutty Sark - 5,90 €
Macallan 12 anni - 15,00 €

Jack Daniels - 6,25 €
Pacharan Baines - 5,25 €
Orujo bianco

o alle erbe - 5,00 €
Vermouth della

casa- 4,50 €

Martini - 4,25 €
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WWW.ELQUIMDELABOQUERIA.COM
MERCAT DE LA BOQUERIA -
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