
TAPAS ET ENTREES

NOS PRODUITS 
À LA GRILLÉS JOSPER

SANDWICHS (UNIQUEMENT JUSQU’A 11H.)

2 ŒUFS FRITS A VOTRE GOUT:

EL

DE LA BOQUERIA
·BARCELONA·

Fr.

Les patatas bravas (pommes de terre frites
sauce piquante) de la Boqueria - 5,00 €
Anchois au vinaigre - 8,25 €
Pimientos de Padrón
(petits piments verts à la saveur intense) -  6,75 €
Croquettes artisanales (4 unités) - 6,00 €
Boudín a l’oignon - 3,75 €
Anchois de la mer Cantabrique - 15,00 €
Portion d’omelette (variée) - 4,75 €
Jamon de Bellota - Jambon de qualité
supérieure (une savuer inoublidable) - 22,00 €
Chips d’Artichaut (saisons) - 8,00 €

Plat Vedette: avec des petits calamars - 20,75 €
Avec des champignons variés - 19,25 €
Avec des gambas au cava - 22,00 €
Avec du foie caramélisé - 25,00 €
Avec du jamon (un classique) - 14,50 €

les petits calamars frais de la mer mediterranee:

Avec des petits légumes croustillants - 24,00 €
A la plancha avec poireaux - 23,00 €

LA SPÉCIALITÉ “EL QUIM DE LA BOQUERIA”:

Olives macérées dans l’huile de cava - 3,75 €
Gazpacho - 4,75 €
Ceviche péruvien - 20,00 €
Salade Quim - 10,50 €
Aubergines grillées - 9,75 €
Escalivada (salade de légumes grillés) - 10,00 €
Pâtes méditerranéennes - 19,00 €
Bao Côte Pekin (2 unités) - 15,00 €
Risotto à la queue de taureau - 18,00 €
Pages biscuit au poulet pain - 17,00 €
Huîtres N 2 Guillardeu - 3,75 €/unité
Pain à la tomate - 4,50 €

NOS SPECIALITES. 
COMMENCEZ LA JOURNÉE EN MANGEANT DEUX ŒUFS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SAVOUREZ NOS DESSETS
MAISON ET NATURELS

NOUS DESPOSONS D’INFORMATIONS SUR NOS PLATS DONT LES ALIMENTS PEUVENT CONTENIR DES ALLERGÈNES

Les gambas à l’ail et réduction de cava - 25,00 €
Champignons variés
sautés au foie caramélisé - 26,00 €
La queue de taureau à la Quim - 24,00 €
Les tripes de Quim - 12,00 €
Boulettes de viande de la maison - 14,00 €
La saucisse aux haricots et aïoli - 12,00 €
Incroyable morue du jour - 21,00 €
Champignons variés sautés du Porto - 17,00 €
Côte de porc ibérique à basse température
à la façon Yuri - 21,00 €
Pavé de bœuf mûri dans sa sauce 
au foie gras - 29,00 €
Calamars frits avec aïoli de piment 
del piquillo - 22,00 €

Hamburger de Wagyu - 15,00 €
Mére de porc ibérique - 20,00 €
Le plat mixte de poisson - 38,00 €
Gambas - 24,00 €
Moules - 14,00 €
Calamars - 22,00 €
Jambe de poulpe - 22,00 €
Sardines - 14,00 €
Saumon - 19,00 €
Couteaux - 21,00 €
Thon - 21,00 €
Palourdes - 20,00 €
Filet de mérou - 19,00 €
Dorade - 21,00 €
Seiche - 19,00 €
Sole - 20,00 €
Thon avec foie et aux fraises - 29,00 €

From Perú - 6,00 €
Gâteau de la grand-mère - 6,25 €
Tiramisú - 6,25 €
Gâteau au fromage - 6,25 €

Crème catalane - 6,00 €
Mousse de lait - 6,25 €
Machine à café Baileys - 6,00 €
Fruits frais de saisons - 5,00 €

El BocaQuim - 6,50 €
(échine, asperges, oignon frit, reduction
de Modène et œuf frit)

Boudin à l’oignon - 5,00 €
Omelette au jambon ibérique - 8,50 €
Échine - 4,50 €
Omelettes variées - 4,25 €
Bacon - 3,50 €
Chistorra (saucisse au paprika) - 4,00 €
Saucisse et aïoli - 5,00 €
Supplément avec fromage - 0,75 €

Jamon de Bellota (jambon de qualité supérieure) - 8,00 €
Jambon de pays - 6,00 €
Fuet catalan - 4,75 €
Fromage - 4,75 €
Anchois au vinaigre - 5,90 €
Thon - 4,75 €

CHAUDS

FROIDS



 BOUTEILLE VERRE
Penedés   18,00 € 3,50 €
Verdejo ---- 4,00 €
Boira Costers del Segre 21,00 € 4,00 €
Gregal d’Espiells (moscato) 21,00 € 4,00 €
Rosado Aurora Pinot Noir 21,00 € 4,00 €
Albariño 24,00 € 4,50 €

 BOUTEILLE VERRE
Cinta Púrpura, Juvé y Camps   22,00 € 3,75 €
At Roca (Blanc ou Rosé) 22,00 € 3,75 €
Milesimé, Juvé y Camps 28,00 € ----
Drappier (Champagne) 50,00 € ----

CAVAS ET CHAMPAGNE

CAFÉS ARROSÉS ET TRIPHASÉ
(CAFÉ, LAIT ET LIQUEUR) INFUSIONS CAFÉS

VINS ROUGES

VINS BLANCS ET ROSÉS

BIÈRES
ESTRELLA DAMM

 BOUTEILLE VERRE
Sangria   ---- 5,00 €
Penedés ---- 3,25 €
De la maison Terra Alta ---- 3,25 €
Ribera del Duero ---- 3,25 €
Rioja 18,00 € 3,50 €
Montsant 20,00 € 3,75 €
Mencia 24,00 € 4,50 €
Priorat 24,00 € 4,50 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
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Flûte moyenne - 2,50 €
Grande flûte - 3,00 €
Pinte de bière - 4,75 €
Panaché moyen - 2,75 €
Grand panaché - 3,75 €
A.K. - 3,75 €
Voll-Damm - 3,50 €
Sans alcool - 3,25 €
Sans gluten - 3,50 €

EAUX ET
REFRAÎCHISSEMENTS
Eau 500 ml - 1,75 €
Eau gazeuse (Vichy) - 2,50 €
Jus d’orange naturel - 3,50 €
Fanta Limón - 2,50 €
Nestea - 2,50 €
Eau tonique - 2,25 €
Coca-Cola en 
boutille 350 ml - 2,50 €
Refraîchissements 
cannette - 2,50 €
Cacaolat - 2,50 €

Au cognac Soberano, Veterano - 2,50€
Au cognac Magno, Torres 5 ans - 2,75€
Au rhum - 2,75 €
J&B, Ballantines, Cutty Sark - 3,25 €
Décafeiné - 0,25 € Extra

Camonille - 1,75 €
Menthe pouliot - 1,75 €
Tilleul - 1,75 €
Thé (noir, verte, rouge) - 2,25 €
Rooibos fresh fruits - 2,25 €

Gin TONIC’S QUIM LIQUEURS
Beefeater - 9,25 €
Bombay Sapphire - 9,75 €
Hendrick’s avec concombre - 11,25 €
Bulldog - 11,25 €
Gin Mare - 12,00 €
Eau tonique Fever-Tree - 2,25 € Extra

Anís del Mono - 2,50 €
Soberano & Veterano - 2,50 €
Magno, Torres 5 - 2,75 €
Ron - 2,75 €
J&B, Ballantines,
Cutty Sark - 5,90 €
Macallan 12 ans - 15,00 €

Jack Daniels - 6,25 €
Pacharán Baines - 5,25 €
Marc blanc,
aux herbes - 5,00 €
Vermouth de la
maison - 4,50 €
Martini - 4,25 €

Express - 1,70 €
Noisette - 1,75 €
Café au lait - 1,90 €
Capuccino - 2,10 €
Café servi avec
des glaçons - 1,75 €
Décafeiné - 0,25 Extra
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